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* 4 burners, (4x 6.5kW.) * 4 branders, (4x 6.5kW.) * 4 Brenner, (4x 6,5kW.)

* Oven dimensions 530x540xh250 mm. * Oven afmetingen 530x540xh250 mm. « Ofenabmessungen 530x540xh250 mm.

+ Oven chamber and double-walled door + Ovenkamer en dubbelwandige deur * Garraum und doppelwandige Tar mit
with thermal glass wool insulation. Oven voorzien van thermische glaswolisolatie. thermischer Glaswollisolierung. Ofentur
door on hinges with spring system, handle Ovendeur op scharnieren met veersysteem, auf Scharnieren mit Federsystem, Griff aus
in stainless steel. handgreep in RV.S. Edelstahl.

+ Enamelled fat collection tray for cooking *« Geémailleerde vetopvangschaal voor kook- * Emaillierte Fettauffangschale zum Kochen
juices, controlled by gas tap. Enamelled vocht, regeling door gaskraan. Geémailleer- von Saften, gesteuert durch Gashahn.
grilles, dimensions 340x570 mm. de draagroosters, afmetingen 340x570 mm. Emaillierte Gitter, Abmessungen 340x570

« Gas oven, heating by means of stainless « Gasoven, verwarming door middel van RV.S. mm.
steel burners with stabilized flame. Tempe- branders met gestabiliseerde vlam. Tem- * Gasofen, Heizung mittels Edelstahl Brenner
rature control of the oven between 120°C peratuurregeling van de oven tussen 120°C mit stabilisierter Flamme. Temperaturre-
and 320°C, by thermostatic gas valve, tot 320°C, door thermostatische gaskraan, gelung des Ofens zwischen 120°C und
standard accessories 1grid. standaard toebehoren 1 rooster. 320°C, durch thermostatisches Gasventil,

Standardzubehor 1 Rost

* 4 pbrilleurs, (4x 6,5kW). Dimensions four * 4 ropenku, (4x 6,5kBT.) * 4 Brulor, (4x 6.5kw.)
530x540xh250 mm. * Pasmepbl pAyxoBkn 530x540xh250 mmM. * Finn boyutlarn 530x540xy250 mm.

* Chambre du four et porte a double paroi + Kamepa neuun u ABepLa C ABOMHbIMA « Termal cam yunu izolasyonlu firin odasi ve
avec isolation thermique en laine de verre. CTEHKaMu 1 TeNAOU3OAALMNEN N3 cift cidarl kapi.

Porte du four sur charniéres avec systéme CTeKAOBaTbl. ABepLia AYXOBKW Ha MeTAAX * Yay sistemli menteseli firin kapadi, paslan-
a ressort, poignée en acier inoxydable. C NPY>XMHHOWM CUCTEMON, py4dKa 13 maz celik kulp.

« Bac récupérateur de graisse émaillé pour Hep>kaBetoLLen CTaAl. * Gaz muslugu ile kontrol edilen, et sularini
jus de cuisson, commandé par robinet gaz. * 3MaAMPOBaHHbIN NOAAOH AAA cbopa pisirmek icin emaye yag toplama tepsisi.
Grilles émaillées, dimensions 340x570 mm. XUpa AAS MPUTOTOBAEHUS COKOB, Emaye 1zgaralar, 6l¢ctler 340x570 mm.

* Four a gaz, chauffage au moyen d’acier yrpaBAseMbl ra3oBbIM KpaHOM. PelueTku Gazli firin, stabilize alevli paslanmaz celik
inoxydable braleurs a flamme stabilisée. 3MaAnpoBaHHble, paamepbl 340x570 Mm. brulorlerle 1sitma. Firinin 120°c ile 320°c
Contréle de la température du four entre + [a30BafA Neyb, Harpee C NMOMOLLbIO arasinda sicaklik kontroll, termostatik gaz
120°C et 320°C, par vanne thermostatique Hep>KaBelLLen CTaAu FOPEAKU CO vanasi, standart aksesuarlar 11zgara.
gaz, accessoires standard 1 grille. CTabUAN3NPOBAHHbBIM MAGMEHEM,

PeryanpoBka TeMnepaTypbl AYXOBKU
oT 120°C a0 320°C ¢ noMolbto
TepMOCTaTUYEeCKOro ra3oBoOro KAanaHa,
CcTaHAapTHble akceccyapsbl 1 pelueTka.

m Weight “

EFGO - 004 # 4X2,6 kW # 4 kW 700x650x850 80 kg 400 / 3N
GFGO - 004 & 4x6,5 kw # 4 kW 700x650x850 85 kg Gas inlet - 400 / 3N
EFEO - 004 & 4X6,5 kW & skw 700x650x850 90 kg Gas inlet 1/2
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