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High quality gas fryer

Easy operation

+ Temperature can be set up to 190 °C

« Ideal for professional use

« set and constant oil temperature

« quickly increase the temperature again

+ Operation with natural gas

« accurate setting of the desired tempera-
ture

« Compact & robust design

* Version as a standing model.

« 10il drain valve

* Easy to cleaN

* High power.

« Friteuse a gaz de haute qualité

+ Opération facile

« Température réglable jusqu’a 190 °C

« Idéal pour un usage professionnel

« prise et température d’huile constante
* remonter rapidement la température

« Travailler au gaz naturel

« réglage précis de la température souhaitée
« Conception compacte et robuste

« Version en modele debout.

« 1robinet de vidange d’huile

* Facile a nettoyer

« Haute puissance

Code kW
FRT-GO1 4 2
FRT-GO2 & 27
FRT-GO3 & 49
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* Hoge kwaliteit gasfriteuse

Gemakkelijke operatie

* Temperatuur instelbaar tot 190 °C

« Ideaal voor professioneel gebruik

* ingestelde en constante olietemperatuur

« snel de temperatuur weer verhogen

* Werking op aardgas

* nauwkeurige instelling van de gewenste
temperatuur

+« Compact & robuust ontwerp

« Uitvoering als staand model.

« 1olieaftapkraan

* Makkelijk schoon te maken

« Hoge vermogen

« koude zone

* BblCcOKOKauyecTBeHHasi rasopas
dpuTOPHNUa

« [lpocToTa B 3KCMNAyaTaumm

* Peryanpyemas TemnepaTypa Ao 190 °C

* MAeaAbHO MOAXOAUT AAS
NPo¢heCcCoHaAbHOrO MCNOAb30BaHMS

* 3apaHHas U NOCTOsIHHaa TeMnepaTypa
MacAa

¢ 6bICTPO NOAHSTL TEMMEPaTYpPy CHOBa

*  JKCMAyaTaumsa NpUMpoAHOro rasa

* TOYHaqa yCTaHOBKa >XeAaeMom
TemnepaTtypbl

* KoMnaKTHas M HaaeXHaa KOHCTPYKUua

* Bepcusa Kak CToSLWas MOAEAb.

¢ 1KAanaH CAMBa Macaa

* Aerko o4YncTuUThb

¢ BblCcOoKas MOLWHOCTb

Dimension (mm) LTR
316x760x850x1110 15
400x760x850x1110 21
560x760x850x1110 45
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Hochwertige Gasfritteuse

Einfache Operation

Temperatur einstellbar bis 190 °C

Ideal fur den professionellen Einsatz
genommen und konstante Oltemperatur
Erhohen Sie die Temperatur schnell wieder
Arbeiten mit Erdgas

genaue Einstellung der gewlnschten
Temperatur

Kompaktes und robustes Design
Ausfuhrung als Standmodell.

1 Olablasshahn

Einfach zu sdubern

Hohe Leistung

Yuksek kaliteli gazli fritoz

190 °C’ye kadar ayarlanabilir sicaklik
Profesyonel kullanim igin ideal
Ayarlanmis ve sabit yag sicakhdi
Sicaklik tekrar hizla ytkselir

Dogal gaz isletimi

istenilen sicakligin dogru ayarlanmasi
Kompakt ve saglam tasarim
Versiyonu ayakta duran bir model olarak.
1Yag bosaltma valfi

Temizlemesi kolay

Yuksek gl¢
Weight Gas inlet
61 kg 1/2
78 kg 1/2
91 kg 1/2
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Deep cold zone

There is a deep cold zone which extends
the life of the frying oil

extended. The frypot is made entirely of
stainless steel, with thermal protection.
split tank.

Protective grille in the collection tray.
Even heat distribution

Zone froide profonde

Il'y a une zone froide profonde qui prolon-
ge la durée de vie de I'huile de friture
élargi. Le bassin de friture est entiére-
ment en acier inoxydable, avec protection
thermique.

réservoir divisé.

Grille de protection dans le bac de récupé-
ration.

Répartition uniforme de la chaleur.

Code

# 2x9

FRT-EO2
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Diepe koude zone

Er is een diepe koude zone aanwezig wat de
levensduur van de frituurolie

verlengd. De vetpan is volledig van roestvrij
staal gemaakt, voorzien van thermische
beveiliging.

Split tank.

Beschermrooster in de opvangbak.
Gelijkmatige warmtespreiding.

Dimension (mm)

420x832x850

IAy6okasa xonoaHasi 30Ha

MMeeTca raybokas XoAoaHast 30Ha,
KOTOpas MPoAAeBaeT CPOK CAYXKObI
bPUTIOPHOrO Macaa.

pacLUMPeHHbIN. YKapoBHSA MOAHOCTbIO
VN3roTOBAEHA U3 HEPXKaBeIoLLIeN CTaAn C
TepMO3alMTON.

pa3aenbHbI Bak.

3allMTHaga pelleTKa B MOAAOHE AAA cbopa.
PaBHOMepHOe pacrpeaeAeHme Tenaa

LTR

2x12.5
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» Tiefe Kéltezone

* Es gibt eine tiefe Kaltzone, die die Le-
bensdauer des Frittierdls verlangert

» erweitert. Die Frittierwanne ist vollstan-
dig aus Edelstahl mit Thermoschutz
gefertigt.

* geteilter Tank.

* Schutzgitter in der Auffangwanne.

¢ GleichméaBige Warmeverteilung

* Derin soguk bolge

* Kizartma yagiin 6mrind uzatan derin
bir soguk bolge vardir.

* Kizartma kabi tamamen paslanmaz ¢elik-
ten yapilmistir ve termal korumalidir.

* Bolunmus tank, 2 ayr ayarlanabilir
thermostat.

e Esitisi dagihmi

Weight Gas inlet

91 kg 400 / 3N
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Dimensions of the basin 280x300xh230
mm.

Qil capacity min. 8 liters, max. 9 liters.
Chromed basket, dimensions
260x230xh110 mm.

Seamless welded basin of stainless steel
AISI 304 with rounded corners for a simple
and hygienic maintenance, equipped with
cold zone, (bullet) outlet tap of the tub is
served frontally.

Cover executed in stainless steel.

Gas heating, Gas heating through warmt-
h-changers, immersed in the tub, equipped
with burners with horizontal flame. Tem-
perature regulation through a thermostatic
gas tap between 90°C and 190°C.

Dimensions de la cuve 280x300xh230
mm.

Quantité d’huile a l'utilisation, min. 8 litres,
max. 9 litres.

Panier en acier chromé, dimensions
260x230xh110 mm.

Cuve “soudée” en acier inox AlISI 304,
munie d’une zone froide, le robinet de
vidange (a bille) de la cuve est placé sur la
facade avant de l'appareil.

Couvercle en acier inox.

Chauffage gaz, par des échangeurs de
chaleur immergés dans la cuve, alimenté
par braleurs a flamme horizontale. Régu-
lation de la température de 90°C a 190°C,
par vanne thermostatique.

Afmetingen van de kuip 280x300xh230
mm.

Oliecapaciteit, min. 8 liter, max. 9 liter.
Verchroomde mand, afmetingen
260x230xh110 mm.

Naadloos gelaste kuip in R\V.S. AISI 304 met
afgeronde hoeken voor een eenvoudig en
hygiénisch onderhoud, uitgerust met een
koude zone, de (kogel) afvoerkraan van de
kuip is frontaal bediend.

Deksel uitgevoerd in roestvrij staal.
Gasverwarming door warmtewisselaars,
ondergedompeld in de kuip, uitgerust met
branders met horizontale vlam. Temperatu-
urregeling door middel van thermostatische
gaskraan tussen 90°C en 190°C.

PasMepbl BaHHbI 280x300xh230 MM.
EMKOCTb MacAa, MUH 8 AUTPOB, Makc 9
AUTPOB.

XpoMupoBaHHasa Kop3uHa, pasMepsbl
260x230xh110 MM,

BeclLoBHO cBapHas BaHHa U3
Hep>kaeetolen ctaam AlSI 304 ¢
3aKPYIAEHHbIMU YIAaGMU AAS AETKOTO 1
TMrMEeHNYHOrO OBCAY>KMBaHWSA, OCHaLLleHa
XOAOAHOWM 30HOWM, (LLUapPOBOM) APEHAXHbIN
KAanaH 6aka ynpaBAseTCcs cnepeau.
KpbllKa 13 Hep>kaBetoLLen CTaAun.
[@30BbIN Harpes TENAOOOMEHHMKaMW,
MOrPY>XeHHbIMWN B BaHHY, 000PYAOBaHHbIMU
rOPU30HTaAbHbIMK MAAGMEHHbIMK
ropeAkamun. PeryanpoBka TemMnepaTypbl ¢
MOMOLLIbIO TEPMOCTATUYECKOrO ra3oBoro
KpaHa B aAManasoHe oT 90°C a0 190°C.
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BeckengroBe 280x300xh230 mm.
Verwendbare Olmenge, min. 8 Liter, max.
9 Liter.

Korb aus Chromstahl 260x230xh110 mm.
Becken “geschweiBt” aus Edelstahl AISI
304, abgerundete Ecken im Inneren flr
eine einfache und hygienische Reinigung,
mit Kaltzone, Ablasshahn (kugelférmig)
des Beckens an der Vorderseite des
Gerats.

Deckel aus Edelstahl.

Gasaufheizung durch Warmetauscher im
Becken betrieben durch Gasbrenner mit
horizontaler Flamme. Thermostatregler
von 90°C bis 190°C.

Kuvet dlculeri 280x300xy230 mm.

Yag kapasitesi min. 8 Litre, maks. 9 Litre.
Krom sepet, olgtleri 260x230xy110 mm.
Basit ve hijyenik bir bakim i¢in yuvarla-
tilmis koseli AISI 304 paslanmaz celikten
kaynakli ktivet, soguk bolge ile donatilmis,
kavetin (mermi) ¢ikis muslugu onden
servis edilir. Kapak paslanmaz ¢elikten
yapilmistir.

Gazli isitma, yatay alevli brulérlerle donatil-
mis, ktvete daldiriimis sicaklik degistiriciler
araciligiyla gazla isitma. 90°C ile 190°c
arasinda termostatik bir gaz muslugu
araciligiyla sicaklik dizenlemesi.

“ ot cepacity (Itr) Welght Gas iniet

G65DF10B 0 2X6,5 kW 400x650x300 21 kg 21 kg
G65DF20B 6“ 4X6,5 kW 700x650x300 2x8 38 kg 38 kg
unnmox #tunninox
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Dimensions of the basin 250x370xh210

mm.

+ Oil capacity, min. 9 Lit. Max. 10 Lit.

Chromed basket, dimensions

220x300xh110 mm.

* Seamless submerged basin in stainless
steel AISI 304 with rounded corners for a
simple and hygienic maintenance, equip-
ped with cold zone, (bullet) outlet tap of
the tub is served frontally.

« Cover executed in stainless steel.

« Electric heating through armoured resis-

tances in stainless steel, immersed in the

tub, tumbling resistances to simplify the
cleaning of the tub, temperature regulation
through a thermostat between 100°c and
180°c.

« Dimensions de la cuve 250x370xh210 mm.

* Quantité d’huile a l'utilisation, min. 9 Lit.
Max. 10 Lit.

« Panier en acier chromé, dimensions
220x300xh110 mm.

« Cuve “emboutie” en acier inox AISI 304
avec tous les coins intérieurs arrondis pour
un entretien facile et hygiénique, munie
d’une zone froide, le robinet de vidange
(a bille) de la cuve est placé sur la facade
avant de l'appareil.

« Chauffage électrique par résistances blin-
dées en acier inox, immergé dans la cuve.
Basculement arriere du bloc résistance
permettant un nettoyage de la cuve aisé,
régulation de la température de 100° &
180°c par thermostat.

Code kW
E65DF10B # 75
E65DF20B £ 15

bl #Hunninox

Afmetingen van de kuip 250x370xh210 mm.
Oliecapaciteit min. 9 Lit. Max. 10 Lit.

* Verchroomde mand, afmetingen

220x300xh110 mm.

* Naadloos verzonken kuip in rV.S. AISI 304

met afgeronde hoeken voor een eenvoudig
en hygiénisch onderhoud, uitgerust met een
koude zone, de (kogel) afvoerkraan van de
kuip is frontaal bediend.

« Deksel uitgevoerd in roestvrij staal.
« Elektrische verwarming door gepantserde

weerstanden in rV.S., Ondergedompeld

in de kuip, kipbare weerstanden om de
reiniging van de kuip te vergemakkelijken,
temperatuurregeling door middel van ther-
mostaat tussen 100° en 180°c.

* Pa3Mepbl BaHHbI 250x370xh210 MM,

* EMKOCTb MacAa MuH. 9 AuUT. MakCcuMyMm.
10 Aunt.

* XpOMMpOBaHHaa KOP3WHa, pa3mepbl
220x300xh110 mm.

¢ TAaBHO 3aTOHYBLUMIA KOKMAUT U3
HepykaBetoLen ctaan. AlSI 304 ¢
3aKPYTAEHHBIMU YIAGMUN AAS AEFKOTO 1
FUIMEHNYHOrO OOCAY>XKMBaHUS, OCHaLLeHa
XOAOAHOWM 30HOM, (LLapOBOM) APEHaXKHbIN
KAamnaH 6aka ynpaBAsieTCst Criepeau.

* KpblllKa U3 Hep>KaBeIoLLEen CTaAu.

* DAEKTPUUYECKMI Harpes C NOMOLLbIO
B6POHNPOBAHHBIX PE3UCTOPOB U3
HepyKaBeloLLen CTaAn, MOrPY>KEHHbIX B
BaHHY, HAKAOHSIEMbIE PE3UCTOPbI AAS
0b6AETYEeHMSA OUNCTKN BaHHbI, PEryAMPOBKa
TeMnepaTypbl C NOMOLLbIO TepMOCcTaTa B
AWanasoHe o1 100° a0 180°c.

Dimension (mm) Oil Capacity (ltr)

400x650x300 x10

700x650x300 2x10

*« Abmessungen der wanne 250x370xh210
mm.

« Olkapazitat min. 9 Lit. Max. 10 Lit.

* Verchromter korb, abmessungen
220x300xh110 mm.

« Nahtlos eingelassenes cockpit aus edels-
tahl. AISI 304 mit abgerundeten ecken
fur eine einfache und hygienische pflege,
ausgestattet mit einer kaltzone, das (ku-
gel-)ablassventil der wanne wird von vorne
bedient.

« Deckel aus edelstahl.

* Elektrische heizung durch gepanzerte
widerstande aus edelstahl, eingetaucht
in die wanne, kippbare widerstéande zur
erleichterung der reinigung der wanne,
temperaturregelung durch thermostat
zwischen 100° und 180°c.

* Kuvet boyutlar 250x370xy210mm.

* Yag kapasitesi, min. 9 Litre maks. 10 Litre

* Krom sepet, dlctleri 220x300xy110 mm

« Basit ve hijyenik bakim i¢in yuvarlatilmis
koseli AlSI 304 paslanmaz celikten kusur-
suz gizli ktvet, soguk bolge ile donatilmis,
kavetin (mermi) ¢ikis muslugu énden
servis edilir. Kizartma yaginin kalitesini ve
kullanim 6mrinU uzatmak icin kirlilikleri
tutan krom kapli ¢elik tel 1zgara ile teslim
edilir. Kapak paslanmaz celikten yapilmistir.

« Kuvetin igine daldiriimis paslanmaz ¢elik-
ten zirhl rezistanslar araciligiyla elektrikli
1sitma, kavetin temizligini basitlestirmek
icin devrilme rezistanslari, 100°c ile 180°c
arasinda bir termostat aracihdiyla sicakhk
regllasyonu.

Weight Power
17 kg 400/ 3N
29 kg 400 / 3N
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