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• Genel amaçlı yıkama makineleri
• Optimum kullanma JEROS makineleri operatörlere

zorluk çıkarmadan yükleme ve kullanıma izin  
veren özel dizayn kapaklara sahiptir.

•

• Yıkama makinesi olarak kullanılmadığı
zamanlarda lavabo işlevi görebilir.

%25’e varan Enerji 
Tasarrufu Sağlayan Özel 
İzolasyon

Jeros’a Özel Her Noktaya 
Ulaşan Hareketli Yıkama 
Çerçevesi

Önerilen Sektörler

• Fast Food Kafeler
• Oteller
• Fırınlar
• Hastaneler
• Catering Firmaları

• Pastaneler
• Unlu Mamulcüler
• Yemekhaneler
• Kasaplar
• Restaurantlar
• Süpermarketler
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Model 8105 9110 9115 9117 9120 9130 8150 8160
Standart Kasa 400 x 600 mm 1 1 2 2 2 3 6 8
Tepsi (600 x 400 mm) 12 15 30 30 30 45 60 64
Tepsi (600 x 460 mm) 12 15 15 15 30 30 38 42
Tepsi (600 x 800 mm) - - 15 15 15 15 38 42
Gastronorm Tepsi (500 500 mm) 1 1 1 1 2 2 2 4
40 L Kase (Y 457 x Ø 514 mm) 1 1 1 1 1 2 2 3
60 L Kase (Y 511 x Ø 575 mm) - 1 1 1 1 2 2 2
80 L Kase (Y 515 x Ø 645 mm) - - - 1 1 2 2 2
100 L Kase (Y558 x Ø 685 mm) - - - - - - 1 1
Yıkama Alanı
En 540 690 810 830 1010 1290 1340 1340
Yükseklik 600 590 590 645 645 645 870 870
Derinlik 635 635 635 635 635 735 800 1000
Opsiyonlar
A = Otomatik deterjan dozajı � � � � � � � �
B = Entegre - � � � � � � �
C = Durulama pompası Dahil Dahil Dahil Dahil Dahil Dahil Dahil Dahil
D = Püskürtme hortumu - � � � � � � �
I = Izolasyonlu kapak/tank - Dahil Dahil Dahil Dahil Dahil - -
Genel  Veriler
Yıkama Tankı 34 51 51 64 86 128 165 165
Durulama Tankı 14,5 11 11 25 25 30 41 41
Yıkama Başına Su Tüketimi 5 4 4 8 10 12 16 16
Yıkama Pompası Kapasitesi 500 600 950 600 2 x 600 600 + 950 2 x 950 2 x 950
Yıkama Basıncı 0,9 1,2 1,4 0,9 - 1,2 0,9 - 1,2 0,8 - 1,3 0,8 - 1,4 0,8 - 1,4
Bağlantı kW 8,5 6,5 6,5 12 13,5 16,5 18,5 18,5
Akım Derecesi Amp 16 16 16 25 32 32 32 32

Standart Voltaj
3N-50Hz-
400V+PE

3N-50Hz-
400V+PE

3N-50Hz-
400V+PE

3N-50Hz-
400V+PE

3N-50Hz-
400V+PE

3N-50Hz-
400V+PE

3N-50Hz-
400V+PE

3N-50Hz-
400V+PE

9130 9117-91209110-9115
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•
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JEROS ACE temizleme sistemi ölçme parçaları için 
en esnek ve verimli temizleme sistemidir.
Bu sistemle ölçü parçalarının temizliğinde önemli 
miktarda zamandan kazanacaksınız. Sözkonusu
süre zarfında ürün değiştirmeyi azaltarak üretim 
çıktısı hızını artırır, işçilik maliyetlerini keser, 
temizlemeyi daha kolay kılar ve mükemmel 
temizleme sonucu verir.
ACE sistemi yemek endüstrisinde yükseltilmiş 
hijyen düzenlemeleri için bir çözümdür. Durulama 
sıcaklığına bağlı olarak, yaklaşık olarak 85 °C'de, 
bileşenler aşağı yukarı pastörize edilir. 
Bu kalem müşterilerin önemine sunulmuş olup, 
geleneksel elle temizleme ile bu sonuç mümkün 
değildir.

JEROS ACE
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•
•
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Yeni Hijyenik Dizayn
Kapasitesi: 800 – 1000 Adet Hız/Saat
Makine su ile temizlenebilir
Gürültüsüz çalışma
Daha iyi temizleme için çift sıyırıcı 
özelliği

• Spreysiz direk tepsi yağlama
• Özel fırçalarla delikli tepsilerde 

mükemmel sonuçlar
• Temizlerken tepsi düzeltme özelliği

Model 6015’de naylon
fırçalar temizlik
becerikliliğinde %100
temizlik verimliliği
garantisi verir ve bir
JEROS bulaşık
makinesinde yıkanmak
için kolayca çıkarılabilir.

Otomatik Yağlama

Fırçalar ikame
yan fırçalarla
donatılmıştır.

Eşsiz ön-kazıyıcı
sistemi tepsiler
üzerinde kalan
artıları temizler,
fırçalar için daha
uzun kullanım
ömrü sağlar.
Makina  yı sık sık
temizleme
ihtiyacı da
düşürülmüştür.

Sürücü silindirleri
tepsinin makine içinden
engelsiz geçişine olanak
verir. Tepsilerin
deformasyonuna karşı
silindirler mümkün
olduğunca geniş
üretilmiştir.

Güvenlik şalteri muhteşem
güvenli operasyon imkanı verir.
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• Genel amaçlı yıkama makineleri
•

kullanıma izin veren özel dizayn kapaklara sahiptir.
• Özel Jeros makineleri küçük alanlarda bile kolay kurulum sağlar.
• Jeros 200 XL özel aparatları sayesinde tek kişiye kolay kullanım sağlar.

• Konveyör sistemleri 
paslanmaz çelik

• 4 tekerlekli mobilize 
makineler

• Aşağı tutucuya gerek 
yoktur

– 300 Serisi
Önerilen Sektörler

• Fast Food Kafeler
• Oteller
• Fırınlar
• Hastaneler
• Catering Firmaları

• Pastaneler
• Unlu Mamulcüler
• Yemekhaneler
• Kasaplar
• Restaurantlar
• Süpermarketler
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Temel Model 200 200 XL 300
Kapasite 150 - 230 250 - 300 175 - 350
Tünel Genişliği 460 x 470 650 x 470 650 x 470
Uzunluk 3500 3500 3600
Genişlik 800 900 960
Yükseklik 1660 1660 1644
Giriş-Çıkış Yüksekliği 975 / 1000 975 / 1000 950 / 1000
Yıkama Bölümü
Uzunluk 800 800 1200
Yıkama Tankı Kapastesi 150 215 240
Pompa Gücü kW 3 6 7,5
Pompa Kapasitesi l/dk. 950 2 x 620 500
Yıkama Tankı Isıtıcı kW 2 x 6 2 x 6 2 x 6
Su Basıncı 1 1,3 4
Nozzle 32 36 44
Uzunluk 600 600 350
Perde 2 2 2
Durulama Alanı
Uzunluk 550 550 850
Nozzle 10 10 10
Genel
Bağlantı Gücü kW 21 24 26
Voltaj 400 V/50 Hz 401 V/50 Hz 402 V/50 Hz
Amperaj 32 A 50 A 50 A
Su Bağlantısı ½ ½ ½
Gider Suyu 50 50 50

200 XL300
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