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ENDUSTRIYEL BULASIK YIKAMA MAKINELERI

e Genel amach yikama makineleri
e Optimum kullanma JEROS makineleri
operatorlere zorluk cikarmadan yikleme ve

kullanima izin veren Ozel dizayn kapaklara sahiptir.
e Ozel Jeros makineleri kiicik alanlarda bile
kolay kurulum saglar.

e Yikama makinesi olarak kullanilmadigi
zamanlarda lavabo islevi gorebilir.

e Makine icine toplanabilen hortum makineden
cikan suyun tekrar kullanimina olanak saglar.
Ornegin yerleri yikamak icin kullanabilirsiniz.
istenirse mikser musluguna baglanabilir.
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eMikser musluk yapisi ayri bir drenaj ile makineyi
lavabo olarak kullanima izin verir.
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ENDUSTRIYEL BULASIK YIKAMA MAKINELERI

— emre ’

« Genel amach yikama makineleri

« Optimum kullanma JEROS makineleri operatorlere
zorluk ¢cikarmadan yukleme ve kullanima izin
veren Ozel dizayn kapaklara sahiptir.

. Ozel Jeros makineleri kiiciik alanlarda

ISI
bile kolay kurulum saglar. YALITIMLIDIR
- Yikama makinesi olarak kullaniimadigi ﬂm

%25 ENERJI

zamanlarda lavabo islevi gorebilir. TASARRUFLUDUR

Onerilen Sektorler

- Pastaneler

« Unlu Mamulciler
- Yemekhaneler

- Kasaplar

« Restaurantlar

« Supermarketler
« Fast Food Kafeler

- Oteller

« Firinlar

- Hastaneler

- Catering Firmalari

Model 8150

%25’e varan Enerji
Tasarrufu Saglayan Ozel
Izolasyon

Jeros’a Ozel Her Noktaya
Ulasan Hareketli Yikama
Cercgevesi
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ENDUSTRIYEL BULASIK
YIKAMA MAKINELERI URUN DETAYLARI
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Model 8105 9110 9115 9117 9120 9130 8150 8160
Standart Kasa 400 x 600 mm s 1 2 2 2% 3 6 8
Tepsi (600 x 400 mm) 12 15 30 30 30 45 60 64
Tepsi (600 x 460 mm) 12 15 15 15 30 30 38 42
Tepsi (600 x 800 mm) - - 15 15 15 15 38 42
Gastronorm Tepsi (500 500 mm) B 1 1 1 7 2 2 4
40 L Kase (Y 457 x @ 514 mm) 1 1 1 1 15 2 2 3
60 L Kase (Y 511 x @ 575 mm) - 1 1 1 il 2 2 2
80 L Kase (Y 515 x @ 645 mm) - - - 1 1 2 2 2
100 L Kase (Y558 x @ 685 mm) - - - - - - i 1
Yikama Alani
En 540 690 810 830 1010 1290 1340 1340
Yikseklik 600 590 590 645 645 645 870 870
Derinlik 635 635 635 635 635 735 800 1000
Opsiyonlar
A = Otomatik deterjan dozaji X X X X X X X X
B = Entegre - X X X X X X X
C = Durulama pompasi Dahil Dahil Dahil Dahil Dahil Dahil Dahil Dahil
D =Piiskiirtme hortumu - X X X X X X X
| =1zolasyonlu kapak/tank - Dahil Dahil Dahil Dahil Dahil - -
Genel Veriler
Yikama Tanki 34 51 51 64 86 128 165 165
Durulama Tanki 14,5 11 11 25 25 30 41 41
Yikama Basina Su Tiiketimi 5 4 4 8 10 12 16 16

Yikama Pompasi Kapasitesi 500 600 950 600 2x600 |600+950| 2x950 | 2x950
Yikama Basinci 0,9 1,2 1,4 09-1,2109-12(08-1308-14 | 0,8-1,4
Baglanti kW 8:0 6,5 6,5 12 13,5 16,5 18,5 18,5
Akim Derecesi Amp 16 16 16 25 32 32 32 32
3N-50Hz- [ 3N-50Hz- | 3N-50Hz- | 3N-50Hz- [ 3N-50Hz- | 3N-50Hz- | 3N-50Hz- | 3N-50Hz-
Standart Voltaj 400V+PE | 400V+PE | 400V+PE | 400V+PE | 400V+PE | 400V+PE | 400V+PE | 400V+PE
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JEROS ACE OLCME PARCALARI
TEMIZLEME SISTEMI

« JEROS ACE temizleme sistemi 6lcme parcalariicin
en esnek ve verimli temizleme sistemidir.

« Bu sistemle 6lcl parcalarinin temizliginde 6nemli
miktarda zamandan kazanacaksiniz. S6zkonusu
siire zarfinda Urln degistirmeyi azaltarak Gretim
ciktisi hizini artirir, iscilik maliyetlerini keser,

temizlemeyi daha kolay kilar ve miikemmel T L1
temizleme sonucu verir. @
« ACE sistemi yemek endustrisinde yukseltilmis %25 ENERI

hijyen diizenlemeleri icin bir ¢coziimdiir. Durulama TASARRUFLUDUR

sicakligina bagli olarak, yaklasik olarak 85 °C'de,
bilesenler asagi yukari pastorize edilir.

« Bu kalem musterilerin 6nemine sunulmus olup,
geleneksel elle temizleme ile bu sonu¢ mimkiin
degildir.
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TEPSI TEMIZLEME VE
YAGLAMA MAKINELERI
« Yeni Hijyenik Dizayn YALITIMLIDIR
« Kapasitesi: 800 — 1000 Adet Hiz/Saat
« Makine su ile temizlenebilir %

e = e TASARRUFLUDUR
« Gurulttstz calisma

- Daha iyi temizleme icin cift siyiric

ozelligi
-« Spreysiz direk tepsi yaglama e
« Ozel firgalarla delikli tepsilerde Kb

mukemmel sonuclar
- Temizlerken tepsi dizeltme 6zelligi

|

Model 6015°de naylon Otomatik Yaglama
firgalar temizlik
becerikliliginde %100
temizlik verimliligi
garantisi verir ve bir
JEROS bulagik
makinesinde yikanmak
icin kolayca ¢ikarilabilir.

Firgalar ikame
yan fircalarla
donatilmigtr.

Essiz 6n-kaziyici
sistemi tepsiler
tizerinde kalan
artilart temizler,
firgalar i¢in daha
uzun kullanim
Oomrii saglar.
Makina y1 sik stk
temizleme
ihtiyaci da
Giivenlik salteri muhtesem diisiiriilmiistiir.
giivenli operasyon imkani verir.

Siiriicii silindirleri
tepsinin makine i¢inden
engelsiz gecisine olanak
verir. Tepsilerin
deformasyonuna kars1
silindirler miimkiin
oldugunca genis
iretilmistir.
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Genel amacli yikama makineleri
«  Optimum kullanma JEROS makineleri operatorlere zorluk ¢ikarmadan
yukleme ve kullanima izin veren 6zel dizayn kapaklara sahiptir.

« Ozel Jeros makineleri kiiciik alanlarda bile kolay kurulum saglar.
« Jeros 200 XL 6zel aparatlari sayesinde tek kisiye kolay kullanim saglar.

200 — 300 Serisi

Onerilen Sektorler

- Pastaneler - Fast Food Kafeler

« Unlu Mamulculer Oteller

- Yemekhaneler Firinlar

- Kasaplar - Hastaneler

- Restaurantlar Catering Firmalari

- Supermarketler VALTLIDIR

JEROS)

%25 ENERJI
TASARRUFLUDUR

« Konveyor sistemleri
paslanmaz celik

« 4 tekerlekli mobilize
makineler

« Asagl tutucuya gerek

yoktur

Model 300
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Temel Model 200 200 XL 300
Kapasite 150- 230 250 - 300 175 - 350

Tlnel Genisligi 460x 470 | 650x470 | 650x 470
Uzunluk 3500 3500 3600
Genislik 800 900 960
Yikseklik 1660 1660 1644

Giris-Cikis Yiksekligi 975/1000 | 975/1000 | 950/ 1000
Yikama Bolumu

Uzunluk 800 800 1200

Yikama Tanki Kapastesi 150 215 240

Pompa Gulci kW 2 6 75

Pompa Kapasitesi I/dk. 950 2x 620 500

Yikama Tanki Isitict kW 2x6 2x6 2x6

Su Basinci i 1,3 4

Nozzle 32 36 44

Uzunluk 600 600 350

Perde 2 2 2

Durulama Alani . i s e N e
ATRNIR 550 550 850 TURKIYE DISTRIBUTORU

Nozzle 10 10 10
o~ emre

bakery & pastry

Baglanti Glicti kW 21 24 26 equipment
Voltaj 400 V/50 Hz | 401 V/50 Hz | 402 V/50 Hz i, »
Nish Istanbul, B Blok D. 97 Karstyaka Mah. Ilkadim Bulvart
Am pe raj 32A 50 A 50 A Cobangesme Mabh. Sanayi Cad. No:87 Canik / SAMSUN
Su Baglantisi o e 1 e et ST k- 71 03629359092 95
: Gsm: 0533336 30 15 Gsm: 0533 730 52 12
Gider Suyu 50 50 50 sm sm

www.emreend.com.tr - info@emreend.com.tr




